Oliver Glowig

" AUTUNNO STELATO MICHELIN AROMA

QUANDO L' ARTEGOURMANDES FAIN. . 4AMAN
OLVERGLOWIG &FHICE LOBASSO

SCALOPPA DI FOIE GRASIN AUTUNNO! CREMA DI MELA AL CORIANDOLO, RAPAROSSA ALLARANCIO ESPUMA ALLO SPECK
RISOTTO AL FORMAGGIO DI CAPRA, CREMA DI MUGNOL, PEPERONE CRUSCA E GHLATO AIRICCI DI MARE
PASTAEFAGIOU CON COTCHE E ARZILLA
TRIGUAECARCIOR, PANENERO EPECORINO.....
PICCIONE CON CREMA DI CIPOLLOTT, SCALOGN EPANCEITA
CONFETTURA DI RABARBARO EFRAGOLE, GHATO ALROSMARINO ECIALDA AIPINOU
PRUGNE CON ARIA DI VODKA E IMONE SU SEMIFREDDO ALLO ZAFFERANO
CAFFEEPICCOLAPASTICCERIA

SAVETHE DATE: 25 OTTOBRE 2013, DALLEORE 19.30
EURO 150 PER PERSONA CON PERCORSO DIVINIIN ABBNAMENTO

MICHELIN STARRED AUTUMNINROME

WHBENTHE GOURMANDEART BECOMES A4 HANDS CREATION
OUVERGLOWIG &FHICE LOBASSO

ESCALOPE OF FOIE GRAS IN AUTUMNI CORIANDER-A AVORED APPLE CREAM, BEETROOT FLAVORED WITH ORANGE AND SPECK FOAM
GOAT CHEESERISOTIO, TURNIP TOPS CREAM, DRIED SWEET PEPPERS AND SEA URCHINICECREAM
SOUP OF PASTA AND BEANS WITH PORK RIND AND RAY
RED MULLET AND ARTICHOKE, WHOLEMEAL BREAD AND PECORINO CHEESE....
PIGEON WITH SPRING ONION CREAM AND BACON WRAPPED SCALLION
RHUBARB AND STRAWBERRY JAM, ROSEMARY ICE-CREAM AND PINENUT WAFER
PLUM WITH VODKA AND LEMON ON SAFFRON PARFAIT
COFFEE AND PASTRIES

SAVETHE DATE: OCTOBER 25, 2013FROM 7.30PM
EURO 150 PER PERSON WITH COMBINING WINESEECTION

Ristorante Oliver Glowig
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