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CAPODANNO 2012 
SERATA STELLE E DIAMANTI 

 

 

 
 

 
 
 
 
 
 
IL RISTORANTE OLIVER GLOWIG E LA GIOIELLERIA VHERNIER VI INVITANO NELL’INCANTEVOLE 
CORNICE DEL GIARDINO DELL’ ALDROVANDI VILLA BORGHESE IN ROMA AD UNA SERATA 
SCINTILLANTE PER FESTEGGIARE IL NUOVO ANNO ALL’INSEGNA DELL’ELEGANZA E DEL PIACERE 
DELLA BUONA TAVOLA. 
   
UN’ OCCASIONE INDIMENTICABILE DURANTE LA QUALE SARANNO PROTAGONISTE D’ECCEZIONE LE 
STRAORDINARIE CREAZIONI DI ALTA GIOIELLERIA VHERNIER.  
 
NEI LOCALI ACCOGLIENTI E DAL FASCINO CONTEMPORANEO, SI SVOLGERÀ L’APERITIVO A PARTIRE 
DALLE ORE 19.00 DOPO IL QUALE SEGUIRÀ LA CENA DI GALA DELLA VIGILIA A PARTIRE DALLE ORE 
20.30 DEL 31 DICEMBRE 2011. 
 
UNA SORPRENDENTE SERATA ATTENDE TUTTI GLI OSPITI DURANTE LA QUALE SARA’ ESTRATTO A SORTE 
UN MAGNIFICO GIOIELLO, STRAORDINARIA CREAZIONE DI ALTA GIOIELLERIA VHERNIER. A COLORO I 
QUALI PRENDERANNO PARTE ALLA CENA DI GALA VERRANNO DISTRIBUITI I NUMERI CHE SARANNO 
ESTRATTI A SORTE DURANTE IL PROSEGUIMENTO DELLA SERATA, PER OFFRIRE AI FORTUNATI OSPITI UN 
MAGNIFICO ED ESCLUSIVO DONO VHERNIER. 
 
LA SERATA PROSEGUIRÀ ACCOMPAGNATA DA MUSICA DAL VIVO PER FESTEGGIARE IL NUOVO 
ANNO IN MODO UNICO ED AFFASCINANTE CON SPETTACOLARI FUOCHI D’ARTIFICIO NEI NOSTRI 
GIARDINI PRIVATI. 
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SIAMO FELICI DI SOTTOPORRE ALLA VS. ATTENZIONE IL MENÙ CREATO PER QUESTA OCCASIONE 
 
 

VIGILIA DI CAPODANNO - 31 DICEMBRE 2011 

 
APERITIVO NELLA HALL DALLE ORE 19.00 

 
PANE CON FRUTTA SECCA, RICOTTA AFFUMICATA E POMODORO SECCO 

OSTRICHE “PERLA NERA” 
MINI HAMBURGER CON BACCALÀ MARINATO 
BRUSCHETTA CON BURRATA E ALICI DI CETARA 
PATÉ DI FEGATO DI POLLO CON PISTACCHI 
MORTADELLA CON GELATINA DI BALSAMICO 

 
 

MENÙ CENA DI GALA DALLE 20.30 ALLE 24.00 SERVITO NEL RISTORANTE OLIVER GLOWIG 
 

MACARON SPEZIATO CON FEGATO GRASSO D’OCA AL CIOCCOLATO AFFUMICATO   
E CONFETTURA DI LIMONE ALLA FAVA TONKA 

RISOTTO AL PARMIGIANO E PREZZEMOLO CON TUORLO D’UOVO E TARTUFO BIANCO 
TORTELLI DI GRANO ARSO CON CAVOLFIORI ALLA VANIGLIA, MERLUZZO NERO E TRIPPA DI BACCALÀ 

BRANZINO AL VAPORE CON OSTRICHE E GELATINA DI MARE 
PETTO DI PICCIONE E GALLETTO IN CROSTA DI FRUTTA SECCA CON PUREA DI SEDANO RAPA 

SEMISFERA DI CIOCCOLATO AL LATTE E BERGAMOTTO CON KUMQUAT 
 
 
 
 

DOPO LA MEZZANOTTE  
BENVENUTO AL NUOVO ANNO CON TIPICO PIATTO BENEAUGURALE ZAMPONE E LENTICCHIE 

 

 

                                             
 
 
 

IL COSTO DELLA SERATA DI GALA ESCLUSE LE BEVANDE É DI EURO 550,00 A PERSONA 
SERVIZIO DI VALET PARKING GRATUITO PER I CLIENTI |ABITO SCURO |  


