OliverGlowig

Ingredienti:

Per il fagottino:

-2 n uova

-1 n tuorlo

-150 g zucchero

-70 g burro

-100 g farina 0o

-1 n arancia (zeste)
-1 n limone (limone)
-50 Peach tre
-100 g pesca

Per il soufflé:

-50 g centrifugato di pesca
-4 g fecola di patate

-30 g albume

-10 g zucchero

- g.b.  gelatina di pesca
-50 g centrifugato di pesca
-2 g gelatina

Granita Bellini:

700 g Spumante

-300 g centrifugato di pesca
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PESCA..MI

Pesche allo zafferano:

- 2 g
-200 g
-100 g
100 g

Salsa di porto:
-100 g

-300 g

zafferano

acqua
zucchero
pesche tornite

zucchero
porto biancho
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